DOMEéEK/éERVEN 2021

Casopis Domecek je pro véechny uZivatele zdarma, jakykoliv pfispévek za jeho vytisk je zcela
dobrovolny.

Aktuality z Psychocentra

« V pobytovych sluzbach Azylovy dim a Chréanéné bydleni byla
obnovena skupinova setkani - do odvolani probihaji ve
venkovnich prostorech organizace.

« Obnoveni skupinovych aktivit ve sluzbé Socialni
rehabilitace

S velkou radosti vdm mdzeme ozndmit, Zze sluzba Socidlni rehabilitace
bude diky zlepsujici se epidemiologické situaci opét v plném provozu,
vcetné skupinovych setkani. Samozfejmosti bude nutnost dodrzovat
hygienickd opatfeni - zejména nosSeni respiratoru, pouzivani
dezinfekce, dovoli-li poCasi, budeme travit vice ¢asu venku.

Terminy zahajeni skupin:

Trénink kognitivnich funkci — stfeda 16. ¢ervna v 9 hodin
Dilna - stfeda 2. ¢ervna ve 13 hodin

Herni klub - ¢tvrtek 3. ¢ervna ve 13 hodin

Skupina P - patek 11. ¢ervna v 9 hodin

Kurz vareni prozatim z hygienickych dtvodd probihat nebude, zah&jeni
budeme pravdépodobné sméfovat do podzimnich mésicQ.

Pro jakékoliv upfestiujici informace se mizete telefonicky ozvat na
Cisla sluzby: 518 344 345, 603 289 960

+ Vychazka k hodoninskému pfistavisti

Ve ctvrtek 17. cervna je pro uzivatele sluzby Socialni rehabilitace
naplanovana vychazka k pristavisti. Sraz bude ve 13.15 na
nameésti prfed radnici. V arealu pfistavisté je mozné zakoupit si
obdlerstveni, pro zajemce proto doporucujeme mit u sebe financni
hotovost. TéSime se na vas.



Zdroj obrazku: www.centrumlocika.cz

Piskotovy dort s jahodami

Suroviny: 750 g tvarohu, 500 ml smetany ke Slehani, 2 sacky
vanilkového cukru, mouckovy cukr dle chuti, baleni détskych pigkotd,
hrnek kavy, 500 g Cerstvych jahod

Postup: V mise vysSlehejte zaroven tvaroh, smetanu a oba druhy
cukru. Piskoty nejdfiv namocte v kavé, poté je skladejte jeden vedle
druhého do dortové formy. Na piSkoty naneste vrstvu tvarohu, na
tvaroh platky jahod. Takto pokracujte, dokud mate suroviny. Nechejte
nékolik hodin nalezet v lednici.

Dort Pavlova s jahodami

Suroviny: 4 bilky, 220 g krupicového cukru, 2 polévkové Izice
bramborového nebo kukufi¢ného skrobu, 2 Izicky vinného bilého octa,
kelimek smetany ke Slehani, jahody na ozdobeni

Postup: predehrejte troubu na 150°C, na pecici papir si predkreslete
tuzkou kruh o priméru cca 18 cm (mdiZete tfeba obkreslit talifek),
ktery vdm pomUze s tvarovanim bilkové hmoty. Na plech poloZte papir
pokreslenou stranou doll. Bilky dejte do $lehaci misy a &lehejte tak
dlouho, dokud snih nezacne tvofit tuhé Spicky. Postupné pridavejte
cukr a pokracujte ve Slehani, dokud neni snih pevny a leskly. Na zavér
pridejte Skrob a ocet a naposledy lehce proslehejte. Hmotu naneste na
pripraveny papir, plech vlozte do trouby. Teplotu stahnéte na 120°C a
pecte asi 80 minut. Troubu vypnéte, ale neotvirejte ji, nechte v ni
korpus Uplné vychladnout. Smetanu vysSlehejte dotuha, naneste na
dort, ozdobte jahodami a podavejte.

Domaci jahodova zmrzlina

Suroviny: kelimek zakysané smetany, kelimek kvalitniho bilého
jogurtu, 1 kilogram jahod, 2 Izice cukru (bilého nebo tftinového)

Postup: OCisténé a omyté jahody vlozte do kuchynského robotu,
pridejte jogurt a rozmixujte do krémové podoby. V jiné misce
smichejte smetanu s cukrem. Obé smési promichejte, nalijte do
krabicky a nechejte zamrazit.



Jaké bude dalsi ¢islo v fadé Cisel?
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V kazdé z uvedenych kategorii vymyslete alespoi pét pojmd
zacinajicich na pismeno K:
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Dopliite nasledujici tabulku tak, aby v kazdém Fadku, sloupci i malém
¢tverci byly cislice 1 - 9 pravé jednou.
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V nasledujicich fadcich je ukryto deset ndzvi rostlin, najdete véechny?
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Dokazete v pfesmyckach rozpoznat vybaveni domacnosti?
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Sobota 5. ¢ervna - 100 let hodoninské knihovny - V
prostorach budovy Méstské knihovny i v jeji blizkosti, se bude
konat oslava 100. vyroci otevfeni knihovny. Bohaty kulturni
program, divadlo, médni prehlidka literarnich postav, tvofivé
dilnicky, charitativni bazarek, komentovana prohlidka knihovny,
registrace zdarma, stanek s obcerstvenim, ad. Moderator -
herec Filip Cil. Moderator Studia Kamarad a Kouzelné Skolky.
TéSime se na vas. Prijdte oslavit vyznamné stoleté vyroci! Od
11 do 16 hodin v Méstské knihovné Hodonin.

Patek18. cervna - Muzejni noc - Masarykovo muzeum v
Hodoniné zve na tradi¢ni pofadani muzejni noci. Muzejni noc
bude zahajena 18. cCervna. Letos se uskute¢ni v zamecku
muzea a noveé i v budové salu Evropa od 19.00 do 22.00.
Pfipraveny jsou soutéze, prohlidky expozic, praktické ukazky
prace na soustruhu.

Sobota 19. cervna - Blesak na namésti - Masarykovo
namésti od 8 do 12 hodin. Prodejni misto zdarma, stoly/pulty si
kazdy zajistuje sam.

Sobota 26. ¢ervna - Den divadel - Masarykovo namésti.

Program:

10:00 - Divadlo Continuo (Malovice) - pohadka Zuna

13:30 - Divadlo Prkno (Veverska Bityska) - Zakazané
uvolnéni, Autor: Petr Kolecko

15:30 Divadlo Bedficha Kanéry (BFeclav) - Veselé panicky
Windsorské, Autor: Williame Shakespeare

18:00 Divadelni soubor Svatopluk - Divadlo bez zvirat
Autor: Jean-Michel Ribes

19:30 - kapela Naboo

Vstupenky v predprodeji od 1.6.2021 (KD Hodonin) - 100 K¢ dospéli,
déti 20 K.
Akce se uskutecni pouze za ptiznivého pocasi.



